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 М  С С
ла одарим ас а рио рете ие устро ст а тор о о  марки  
  еред а алом ис оль о а ия устро ст а иматель о о акомьтесь с 

астоя им руко одст ом оль о ателя  
  Сохра я те астоя у  и струк и  о кс луата ии  ара ти  тало  ек 
у ако о у  коро ку и  о о мож ости  дру ие леме т  у ако ки ри ора

  рои одитель е есет от етст е ости а ход и  строя ри ора или а у ер  
о ик и   ре ультате е ра иль о о или е редусмотре о о астоя е  

и струк ие  ис оль о а ия ри ора
  е уляр о ро еря те ри ор и е о ка ель для я ле ия о режде и   

е ис оль у те ри ор  слу ае о аруже ия каких ли о о режде и  ка еля 
или само о ри ора

  еред ис оль о а ием ри ора у едитесь  соот етст ии ра о е о а ряже ия 
ри ора и а ряже ия лектросети

  ри ор долже  ть одкл е  к ро етке с а емле ием
  е рекоме дуется одкл ать ри ор к лектросети ри омо и удли ителе  
ра ет ителе  и ереход ико

  одкл а те ри ор только к исто ику ереме о о тока
  ля до ол итель о  а ит  рекоме дуется уста о ить устро ст о а ит о о 
откл е ия  ля уста о ки о ратитесь к с е иалисту

  о и ежа ие ере ру ки лектри еско  сети е рекоме дуется кл ать 
од о реме о есколько ри оро  с оль им отре ле ием мо ости

  е о ружа те ри ор  оду или дру ие жидкости
  е ис оль у те ри ор е о а а е и
  е ис оль у те ри ор а откр том о духе
  редохра я те ри ор и сете о  ка ель от о де ст ия соких тем ератур  

о ада ия рям х сол е х лу е  с рости и ро их е ати х о де ст и
  е ис оль у те ри ор  местах  де рас ля тся а ро оли или ис оль у тся 
ле ко ос ламе я иеся жидкости

  е ста ьте ри ор а оря ие а о е или лектри еские орелки или рядом  
с ими  а также  а рету  духо ку

  е до ускается кл е ие ри ора осле аде ия даже ри отсутст ии 
е их о режде и  до то о  как е о осмотрит с е иалист  ратитесь  

 с е иали иро а  сер ис
  е до уска те  то  ка ель ри ора с исал с края стола
  е а те со рикос о е ия сете о о ка еля ри ора с оря ими о ерх остями 
и остр ми редметами  

  ри хра е ии ри ора и е а те с ут а ия или алам а ия сете о о ка еля
   слу ае о режде ия ка еля ис оль о а ие ри ора а ре е о
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  е рикаса тесь к кл е ому  сеть ри ору лаж ми или мокр ми руками
  ико да е оста ля те кл е   сеть ра ота и  ри ор е  има ия
   слу ае о аруже ия еис ра ости емедле о откл ите ри ор от сети
  ткл ая ри ор от сети  держитесь а илку  е тя ите а ка ель
  е ремо тиру те ри ор самостоятель о  о ра а тесь  а тори о а  
сер ис  е тр или с е иали иро а у  мастерску

  ри ор е ред а а е  для ис оль о а ия детьми  а также ли ами  
с о ра и е ми и и ескими  у ст итель ми и умст е ми о мож остями  
ли ами е  соот етст у е о о та и а и  е  ред аритель о о о у е ия  
и структажа и а л де ия а ра ото  ли а от етст е о о а их е о ас ость

  е ра ре а те детям ис оль о ать ри ор  аксессуар  коро ку и ро ие 
леме т  у ако ки  ка ест е и ру ки

  е до ускается ис оль о а ие ри ора с ри адлеж остями  е ходя ими  
 ком лект оста ки

  екоме дуется хра ить и ис оль о ать ри ор  местах  едосту х для дете

С  М  С С
  е до ускается мо ка ри ора  осудомое о  ма и е
  е ром а те ри ор од струе  од
  е ис оль у те ри ор  местах о е о  лаж ости
  е еред и а те и е ере осите ра ота и  ри ор
  Следите а тем  то   екар у  камеру е о адали олос  или одежда
  е ис оль у те илки  ожи и ро ие ри ор  для и ятия хле а и  екар о  
камер  ико да е е те а у о ерху или кра  то  и ле ь е ку   
так как то может о редить леме т

  е кл а те ри ор е  уста о ле о  а и  а ол е о  и редие тами  
то  е о редить е о

   слу ае о ада ия ла и а кл е  ри ор  е амедлитель о откл ите 
е о от сети

  се да откл а те ри ор и  сети еред с орко  и ле е ием родукто  
ра орко  о истко   слу ае рекра е ия ис оль о а ия или о аруже ия 
е оладок  ра оте

  е до ускается ис оль о а ие ри ора для ра от  с л ми е и е ми 
родуктами

  е рикаса тесь к ра а имся астям ри ора о ремя е о ра от
  о и ежа ие ожара е оме а те утрь ри ора металли еску  оль у  
или дру ие схожие материал

  е ре а те коли ест о муки и дрожже  ука а ое  ре е те
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  е ис оль у те екар у  камеру как ко те ер для хра е ия и редие то
   елях редот ра е ия ере ре а  е кл а те ри ор холосту  е  
и редие то  или если е акр та кр ка ри ора

  е има те а у о ремя ра от  ри ора и е откл а те ри ор  
от лектросети о ремя е о кс луата ии

  е локиру те и е акр а те е тиля ио е от ерстия о ремя кс луата ии 
ри ора  ико да е акр а те ри ор олоте ем или л м дру им 

материалом  те ло и ар долж  с о од о ходить

ВНИМАНИЕ!
•  Во время работы прибора его корпус, чаша и металлические детали 

нагреваются! Будьте осторожны! Используйте кухонные рукавицы. 
•  Не наклоняйтесь над прибором при открывании крышки, чтобы избежать 

ожога горячим паром.
•  Устанавливайте прибор на термостойкую, сухую и устойчивую 

поверхность, например на кухонный стол или кухонную стойку, чтобы 
прибор не был под наклоном и не скользил.

ле о е ь ред а а е а для ри ото ле ия джема  теста и е ки ра ли х 
сорто  хле а  

С М  

 р ка
 ко ко
 екар ая камера
  о атка для ереме и а ия 
теста

 а ель у ра ле ия
 дис ле
 ор ус 
 р к для и ле е ия  

ло атки и  е ки
 Мер  стака

 Мер ая ложе ка
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С  С
 Максималь ая мо ость   т
 а ряже ие     
 а мер уха ки   
 томати еские ро рамм  
 а мер  до  асо
 а мер   х  х  мм
 Материал  ластик

М
 ле о е ь
 р к для и ле е ия ло атки и  е ки
 Мер  стака
 Мер ая ложе ка
 о атка для ереме и а ия теста
 а а 
 уко одст о оль о ателя

 

   С

 

1.  12 автоматических программ: с о о  ра у ски  ель о ер о о  
стр  Сладки  е  л те а  Су ер стр  есто  жем  екс  С д и  

е ка
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2. Кнопка «Меню»: омер ра о  ро рамм  удет ото раже  а дис лее

3. Индикатор цвета корочки: 
      С етл     Сред и      ем

4. Индикатор веса.

5. Кнопка «Старт/Стоп/Пауза»: 
  для а уска ро рамм  ажмите оди  ра  ро у ит коротки  уко о  
си ал  а дис лее удут ми ать д е то ки

  то  оста ить ро рамму а ау у  ажмите оди  ра  а дис лее удет 
ми ать ремя  сли  те е ие  ми ут  е и ме ите ро рамму  ра ота 
родолжится а томати ески

   для оста о ки ра от  ажмите и удержи а те к о ку  удет ода  уко о  
си ал

6. Выбор цвета корочки е акти о для ро рамм есто  и жем

7.  Кнопки настройки времени отсрочки старта: максималь ое ремя отсро ки  
та мера   асо  е акти о для ро рамм Су ер стр  жем  

е ка

8.  Кнопка выбора веса буханки е акти о для режимо  стр  есто  
жем  екс  е ка

9. LCD-дисплей.

Примечание: при выборе программы нажатие любой кнопки будет сопровождаться 
звуковым сигналом. Если звуковой сигнал не издается, это означает, что какая-то 
программа уже запущена.

ММ
 С
с оль уется для ека ия ело о или сме а о о хле а и кл ает се три 

стадии ри ото ле ия хле а  амес  рассто ка и е ка  

 С
с оль уется для ека ия ле ко о ра у ско о хле а с хрустя е  коро ко  
редусматри ает длитель е амес и рассто ку теста

  
ля и ото ле ия ель о ер о о о хле а ис оль уется ео и е ое ер о   муке 

и  тако о ер а сохра я тся се соста ля ие  котор е оле  для ор а и ма   
 о оло ке ер а содержатся клет атка  итами   и  ми ерал  и микро леме т  
елки   отли ие от ело  муки  которая содержит утре  асть ер а  
ель о ер о ая мука с итается олее оле о  С омо ь  да о о режима мож о 
ри ото ить е только кус  о и о е ь оле  хле  для се  семьи
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 С  Ж М
с оль уется для олее стро о аме и а ия  рассто ки и е ки хле а  ем  
 с о ом режиме  ле  олу ается ме ь е о о ема с олее лот м мяки ем

 С  
с оль уется для е ки хле а с оль им коли ест ом сахара  ле  олу ается 
олее тем м  о ри том ле ким и о ду м

  
с оль уется для ри ото ле ия диети еско о хле а  Следует ис оль о ать 

рисо у  кукуру у  ре е у  муку или с е иаль е ото е смеси

 С С  
с оль уется для аме и а ия  рассто ки и е ки хле а  максималь о 

короткие сроки  ле  олу ается лот м и мале ьким о ра меру

 С
с оль уется для амеса и рассто ки дрожже о о теста е  даль е е о 

ека ия

 Ж М
с оль уется для ри ото ле ия джемо  и то и о  и  с ежих рукто  а также 

для ри ото ле ия мармелада  

 С
с оль уется для е ки кексо  с ра ли ми до а ками   тесту до а ля тся 

сода или ра р хлитель  

 С
с оль уется для олу е ия хле а с ле ко  текстуро  и то ко  коро ко   

для ри ото ле ия с д и е

 
с оль уется для ека ия иск ито  и дру их и дели  и  ото о о теста

Примечание: Хлебопечь Starwind SBM2086 обладает энергонезависимой памятью. 
В случае отключения электроэнергии во время работы программы приготовления, 
настройки сохраняются в памяти прибора в течение 10 минут. При возобновлении 
электропитания выполнение программы будет автоматически продолжено.  
В случае отсутствия питания более 10 минут настройки сбрасываются.  
При повторном подключении к электросети прибор перейдет в режим ожидания. 
Следует учитывать, что в случае повторного запуска программы качество 
приготовленного хлеба может не соответствовать желаемому.
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 С  С
у к ия о оляет олу ить ото  хле  к о ределе ому реме и  
ста а ли а те С  С  осле ора ро рамм  еса и ета 

коро ки  о ка еакти а для ро рамм Су ер стр  жем  е ка  
а ая у к ия е рекоме до а а для ро рамм  ель о ер о о
о о расс ит а те ремя С  С  сли се ас  е ера  

и  хотите олу ить ото  хле    утра  уста о ите а дис лее  асо   
и  ми ут  ажмите к о ку Старт

о да ро рамма удет а ер е а  а дис лее ото ра ится ремя 

ВНИМАНИЕ!
•  Не используйте функцию ОТСРОЧКИ СТАРТА с рецептами, которые 

включают такие ингредиенты, как яйца, молоко, сливки, сыр, фрукты, 
лук и т. д.

 Ж  М
у к ия а томати ески кл ается а  ми ут о а ер е и  ро рамм   
сли  желаете рер ать одо ре  ажмите и удержи а те к о ку Старт Сто

 М  
а ая у к ия о оляет рать ра мер е ки  о ка еакти а для режимо  

стр  есто  жем  екс  е ка

   
а ая у к ия о оляет рать желаем  ет коро ки  от с етло о до 

т м о о

  
  осле хра е ия или тра с ортиро ки ри ора  усло иях о иже о  
тем ератур  еред кл е ием рекоме дуется держать е о  те ле  те е ие 
д ух асо

  леките ри ор и  у ако ки  ос о оди  е о от тра с ортиро о х леме то
  едитесь  том  то а ряже ие сети соот етст ует а ряже и  ри ора  
ука а ому  тех и еских характеристиках

  едитесь  том  то ком лекта ия ри ора соот етст ует ая ле о  
рои одителем и то се леме т  ри ора е о режде

  еред ер м ис оль о а ием т атель о ромо те се асти ри ора  котор е 
удут ко тактиро ать с и е ми родуктами  соот етст ии с рекоме да иями 
астоя е  и струк ии  атем кл ите режим е ка  е аклад ая 
родукт  и оста ьте ри ор кл е м а  ми ут  кл ите и остудите 
ри ор  а атем с о а ромо те се детали
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ВНИМАНИЕ!
• Перед сборкой и разборкой отключайте прибор от электросети.
• Не ставьте прибор у края поверхности.
•  Сразу после окончания эксплуатации прибора рекомендуется промыть 

все контактировавшие с продуктами элементы.

 
Примечание: перед каждым использованием проверьте вручную вращение 
месильных лопаток провернув их. Из-за плохой очистки после приготовления, 
тесто или сахара могут мешать вращению и ведут к перегреву мотора.

 оместите ри ор а ро у  усто и у  о ерх ость  ткро те кр ку

 о ер ите а у роти  асо о  стрелки до характер о о ел ка и ьте

  екоме дуется сма ать орму маслом или мар ари ом еред уста о ко  
месиль х ло аток  то  и ежать рили а ия теста

  о а ьте и редие т   соот етст ии с ре е том  рекоме дуем то делать  
 следу ем орядке ис   едитесь  то дрожжи е удут ко тактиро ать  

с жидкость  или соль

 

Примечание: максимальное количество муки – 590 граммов, дрожжей – 6 граммов.

  ста ьте  ри ор а у  атем о ер ите о асо о  стрелке  ока о а  
е а елк ется  ра иль ом оложе ии  едитесь  то о а ра ме е а  

и а иксиро а а ра иль о  

  акро те кр ку и одкл ите ри ор к лектросети  ри ор и даст уко о  
си ал  и а кра е с етится ер ая ро рамма и ста дарт ое ремя 
ри ото ле ия

  ерите уж у  ро рамму ажатием а к о ку «Меню»  осле е о уста о ите 
ео ходим  ес  ажа  к о ку «Вес» и ет коро ки к о ко  «Цвет»   
ри ео ходимости уста о ите та мер отсро ки

  ажмите «Старт»  а орится с ет  ри ор а ет ра отать

Сода или дрожжи

Мука или сухая смесь

Жидкость

ис  
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  сли  ро ессе ека ия ео ходимо до а лять до ол итель е 
и редие т  только  режимах с о о  ра у ски  ель о ер о о  

стр  Сладки  Су ер стр  екс  С д и  дождитесь  ока 
ри ор и даст  уко х си ало  см  ра дел Временная таблица  откро те 

кр ку и до а ьте родукт  ля каждо о режима ремя до а ле ия 
и редие то  с ое

  то  кл ить ри ор  ажмите и удержи а те к о ку «Стоп» д е секу д

  о а ер е ии ра от  ра дастся  уко х си ало  ри ор ере дет  
 режим оддержа ия тем ератур  а  ми  ажмите и удержи а те к о ку 

«Стоп» для откл е ия ри ора  ьте ур ита ия и  ро етки

  ткро те кр ку  о ьмитесь а ру ки а и  о ер ите роти  асо о  стрелки 
и отя ите а у ерх  С омо ь  кули ар о  ло атки отделите края хле а  
от а и

  сторож о ере ер ите ее ерх д ом а исту  ра о у  о ерх ость и сле ка 
стрях ите  ока хле  е адет

  а те хле у ост ть около  ми ут  атем и леките месиль е ло атки  
ри омо и с е иаль о о кр ка  иду е о  ком лекте

ВНИМАНИЕ!
•  Помните, что к концу приготовления хлеб, крышка и пекарная камера 

очень горячие! 
•  Будьте осторожны, используйте кухонные рукавицы, чтобы избежать 

ожогов. 
•  Не ставьте горячую форму с хлебом на скатерть, пластиковые или 

другие термочувствительные поверхности, которые могут загореться  
или расплавиться.

С   
екоме дуется рои одить о истку ри ора осле каждо о ис оль о а ия

 ткл ите ри ор от лектросети

  едитесь  то а а ост ла  ромо те ее од струе  те ло  од  е  
ис оль о а ия жестких тря ок и у ок или а ра и х средст

  осле мо ки а у рекоме дуется ротирать раститель м маслом

  ор ус  слу ае ео ходимости ротира те сле ка лаж о  тка ь  или у ко  
е  риме е ия а ра и х мо их средст

  осле о истки рекоме дуется у рать ри ор а хра е ие  сухое истое 
место
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  М

* 1 чайная ложка = 3 г
** 1 столовая ложка = 12 г
*** 1 стакан = 140 г

рамм  ука а  для емкосте  иду их  ком лекте  

ОСНОВНОЙ ХЛЕБ 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г

 ода  мл  мл

 Соль   л   л

 Сахар  ст  л  ст  л

аститель ое масло  ст  л  ст  л

 Мука  стак   стак

 строде ст у ие дрожжи   л   л

ФРАНЦУЗСКИЙ ХЛЕБ 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г

 ода  мл  мл

 Соль   л    л

 Сахар   л    л

 Мука  стак   стак

 строде ст у ие дрожжи   л   л
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ЦЕЛЬНОЗЕРНОВОЙ ХЛЕБ 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г
 ода  мл  мл

 Соль   л   л

 Сахар  ст  л  ст  л

 Сухое молоко  ст  л  ст  л

 аститель ое масло  ст  л  ст  л

 Мука  стак  стак

 ель о ер о ая мука  стак  стак

 строде ст у ие дрожжи   л   л

БЫСТРЫЙ ХЛЕБ 

ИНГРЕДИЕНТЫ РАЗМЕР
 ода  мл

 Соль   л

 Сахар  ст  л

 аститель ое масло  ст  л

 Мука  стак

 строде ст у ие дрожжи  ст  л

СЛАДКИЙ ХЛЕБ 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г
 ода  мл  мл

 Соль   л   л

 Сахар  ст  л  ст  л

 Сухое молоко  ст  л  ст  л

аститель ое масло  ст  л  ст  л

 Мука  стак  стак

 строде ст у ие дрожжи   л   л
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БЕЗГЛЮТЕНОВЫЙ ХЛЕБ 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г
 ода  мл  мл

 Соль   л   л

 Сахар  ст  л  ст  л

 аститель ое масло   л   л

 укуру ая мука  стак  стак

 Мука  стак  стак

 строде ст у ие дрожжи   л   л

СУПЕРБЫСТРЫЙ ХЛЕБ  

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г
 ода  мл  мл

 Соль   л   л

 Сахар  ст  л  ст  л

аститель ое масло  ст  л  ст  л

 Мука  стак  стак

 строде ст у ие дрожжи   л   л

ТЕСТО 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г
 ода  мл

 Соль   л

 аститель ое масло  ст  л

 Мука  стак

строде ст у ие дрожжи   л

Сахар   л
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ДЖЕМ 

ИНГРЕДИЕНТЫ РАЗМЕР
700 г 900 г

 а мят е я од  стак

 Сахар  стак

 укуру ая мука  стак

КЕКС 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г
 а или  ст  л

 а  т

 Сахар  стак

 аститель ое масло  ст  л

 ли ая мука  

 строде ст у ие дрожжи   л

 имо  сок  ст  л

СЭНДВИЧ

ИНГРЕДИЕНТЫ РАЗМЕР
700 г 900 г

 ода  мл  мл

 Соль    л

 Сахар   л   л

 Масло или мар ари   л   л

 Сухое молоко   л   л

 Мука  стак  стак

 строде ст у ие дрожжи   л   л
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М  

Прог- 
рамма №

Вес Общее 
время

Добавление 
ингр.

Замес 
1

Рас-
стойка 1

Замес 
2

Рас- 
стойка 2

Замес 
3

выпе- 
кание

согре-
вание

1
 9 20 14 25 45 60 60

 10 20 15 25 45 65 60

2
 16 40 19 30 50 65 60

 18 40 22 30 50 70 60

3
 9 25 18 35 65 60 60

 10 25 20 35 65 65 60

4 10 10 10 30 70 60

5
 10 5 20 30 45 60 60

 10 5 20 30 45 65 60

6
 10 5 10 30 45 70 60

 10 10 10 30 45 70 60

7
 10 5 28 45 60

 10 5 28 45 60

8 20 30 40 60

9 15 45 20

10 6 5 10 9 80 60

11
 15 40 5 25 40 50 60

 15 40 5 25 40 55 60

12 \ 60
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М Ж    

Жидкость Мука Дрожжи

ле  лохо 
од имается Х Х Х Х

еро ая коро ка Х Х Х Х

хлая мякоть Х Х Х

осле од ема 
хле  о ал Х Х

ле  лед   
и е ро ек и ся Х Х Х

а хле е осталась 
мука Х Х

ем ая коро ка Х Х Х Х

С   
  ра с ортиро ка ри ор ро одится семи идами тра с орта  соот етст ии  
с ра илами ере о ки ру о

  ри тра с ортиро ке  а одско  у ако ке ео ходимо о ес е ить а иту 
от о режде и  искл и  о мож ость о де ст ия атмос ер х осадко   
и  а ресси о  сред

  ри тра с ортиро ке е  а одско  у ако ки рекоме дуется ис оль о ать 
о ду о у рько у  ле ку и тару и  о риро а о о карто а

  екоме дуется ка ест е о о ер уть кажд  леме т ри ора  ле ку  
и рас оложить  таре ертикаль о

М
ук

а 
ни

зк
ог

о 
со

рт
а 

ил
и 

пл
ох

ог
о 

ка
че

ст
ва

И
зб

ы
то

к

И
зб

ы
то

к

И
зб

ы
то

к 
(с

ол
и)

И
зб

ы
то

к

Н
ед

ос
та

то
к

Н
ед

ос
та

то
к

И
зб

ы
то

к 
(с

ах
ар

а)

Н
ед

ос
та

то
к 

ж
ир

ов

Н
ед

ос
та

то
к 

(н
е 

св
еж

ие
)
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  С о од ое расстоя ие между леме тами и делия ео ходимо роложить 
о ду о у рько о  ле ко  или сложе м карто ом  то  искл ить  

их с о од ое ереме е ие о таре  ро ессе тра с ортиро ки
  ра е ие и дели  осу ест ляется  истом  акр том и сухом оме е ии ри 
тем ературе окружа е  сред   диа а о е от  до  С и от оситель о  
лаж ости е е 

   елях а ит  окружа е  сред  осле око а ия срока служ  ри ора  
и леме то  ита ия  е рас а те их месте с о ми то ми 
отходами  ереда те ри ор и леме т  ита ия  с е иали иро а е у кт  
для даль е е  утили а ии

  тход  о ра у иеся ри утили а ии и дели  одлежат о я атель ому с ору 
с оследу е  утили а ие   уста о ле ом орядке

  ля олу е ия до ол итель о  и орма ии о  утили а ии да о о родукта 
о ратитесь  мест  му и и алитет  служ у утили а ии то х отходо   
или  ма а и  де  рио рели да  родукт

  а ое и делие соот етст ует сем тре уем м е ро е ским и росси ским 
ста дартам е о ас ости и и ие

 С   С  Ж  
С С

Проблема Причина Решение

ри ор е 
кл ается

Сете о  ур е одкл е  
к ита е  сети или 
араметр  ита е  

сети е соот етст у т 
характеристикам 
лектро отре ле ия  
ая ле м  тех и еских 

характеристиках ри ора

одкл ите сете о  ур 
к ита е  сети  
с соот етст у ими 
араметрами

а ах или ри кус 
ластмасс

ер ое кл е ие  о ом 
ри оре

ри ер ом кл е ии 
хле о е ки остатки 
рои одст е х 

масел мо ут ать а 
е родолжитель ое ремя 
оя ле ие а аха и д ма  
то е я ляется ри аком 
еис ра ости ри ора
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Проблема Причина Решение

ри кл е ии 
 лектросеть 

хле о е ь  
е ра отает

о режде  ур 
лектро ита ия

стра яется только 
с е иалистами ремо т х 
мастерских

ле  е  
од имается

и кая тем ература 
и редие то  или о духа  
 оме е ии

ро ре те оме е ие   
де уста о ле  ри ор  
еред ри ото ле ием 

да те и редие там 
ро реться до ком ат о  

тем ератур

едостато о дрожже с оль у те оль е 
дрожже

 Ж М   С
  HHH   камере сли ком сокая тем ература ро у ит  уко х си ало  

ста о ите ро рамму и откро те кр ку а  ми ут для охлажде ия 
ри ора

  EE0  отсоеди е ие дат ика тем ератур  ратитесь  сер ис  е тр
  LLL   камере сли ком и кая тем ература ро у ит  уко х си ало  

ста о ите ро рамму и откро те кр ку а  ми ут для а ре а ри ора 
до ком ат о  тем ератур

Примечание: при возникновении неисправностей, не описанных в данном разделе, 
либо если предложенное решение не устранило проблему, рекомендуем обратиться 
в сервисный центр.

Сведения об ограничениях в использовании прибора с учетом его 
предназначения для работы в жилых, коммерческих и производственных 
зонах

а  ри ор ред а а е  для ра от   коммер еских или дома их о ах 
 соот етст ии с мерами е о ас ости и а а е ия  о иса х  да ом 

руко одст е оль о ателя

 
делие ред а а е о для реали а ии ере  ро и е тор о е сети и е тре ует 

с е иаль х усло и
 





21







Изготовитель:
GUANG DONG XINBAO ELECTRICAL 
APPLIANCES HOLDINGS CO.,LTD
South Zhenghe Road, Leliu Town, Shunde District,  
Foshan City, Guangdong, China
Made in China

Гуан Дун Синьбао Электрикал Эплаинсес 
Холдингс КО.,ЛТД
Саус Чжэнхэ Роад, Лэлю Таун, Шуньдэ Дистрикт, 
Фошань Сити, Гуандун, Китай
Сделано в Китае

Импортер и организация, уполномоченная  
на принятие претензий от потребителей:
ООО «Мерлион»
Московская обл., г. Красногорск, б-р Строителей, д.4

Расчетный срок службы прибора составляет 3 года  
при условии использования прибора в строгом  
соответствии с настоящим руководством пользователя

Изготовитель оставляет за собой право изменения 
комплектации, технических характеристик и внешнего 
вида товара

Для получения более подробной информации  
об приборе посетите сайт: www.starwind.com.ru

Срок гарантии: 1 год




