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ǀƳǋƺƷ МƷǂǍ ƳƷƹǀǁƲСƿǀСǄƺ
ƳлаǕодарим ǔас Ǚа ǡриоǓретеǟие устроǛстǔа торǕоǔоǛ марки 67$5:,1'� 
˻  ǁеред ǟаǩалом исǡольǙоǔаǟия устроǛстǔа ǔǟимательǟо оǙǟакомьтесь с 

ǟастояǫим рукоǔодстǔом ǡольǙоǔателя� 
˻  СохраǟяǛте ǟастояǫуǰ иǟструкǨиǰ ǡо ǯксǡлуатаǨии� ǕараǟтиǛǟǭǛ талоǟ� ǩек 

уǡакоǔоǩǟуǰ короǓку и� ǡо ǔоǙможǟости� друǕие ǯлемеǟтǭ уǡакоǔки ǡриǓора�
˻  ǁроиǙǔодитель ǟе ǟесет отǔетстǔеǟǟости Ǚа ǔǭход иǙ строя ǡриǓора или Ǚа уǫерǓ� 

ǔоǙǟикǪиǛ ǔ реǙультате ǟеǡраǔильǟоǕо или ǟеǡредусмотреǟǟоǕо ǟастояǫеǛ 
иǟструкǨиеǛ исǡольǙоǔаǟия ǡриǓора�

˻  ǂеǕулярǟо ǡроǔеряǛте ǡриǓор и еǕо каǓель для ǔǭяǔлеǟия ǡоǔреждеǟиǛ�  
ƿе исǡольǙуǛте ǡриǓор ǔ слуǩае оǓǟаружеǟия каких�лиǓо ǡоǔреждеǟиǛ каǓеля 
или самоǕо ǡриǓора�

˻  ǁеред исǡольǙоǔаǟием ǡриǓора уǓедитесь ǔ соотǔетстǔии раǓоǩеǕо ǟаǡряжеǟия 
ǡриǓора и ǟаǡряжеǟия ǯлектросети�

˻  ǁриǓор должеǟ Ǔǭть ǡодклǰǩеǟ к роǙетке с ǙаǙемлеǟием�
˻  ƿе рекомеǟдуется ǡодклǰǩать ǡриǓор к ǯлектросети ǡри ǡомоǫи удлиǟителеǛ� 

раǙǔетǔителеǛ и ǡереходǟикоǔ�
˻  ǁодклǰǩаǛте ǡриǓор только к истоǩǟику ǡеремеǟǟоǕо тока�
˻  ƶля доǡолǟительǟоǛ Ǚаǫитǭ рекомеǟдуется устаǟоǔить устроǛстǔо ǙаǫитǟоǕо 

отклǰǩеǟия �ǅƹǀ�� ƶля устаǟоǔки оǓратитесь к сǡеǨиалисту�
˻  ƴо иǙǓежаǟие ǡереǕруǙки ǯлектриǩескоǛ сети ǟе рекомеǟдуется ǔклǰǩать 

одǟоǔремеǟǟо ǟесколько ǡриǓороǔ с ǓольǪим ǡотреǓлеǟием моǫǟости�
˻  ƿе ǡоǕружаǛте ǡриǓор ǔ ǔоду или друǕие жидкости�
˻  ƿе исǡольǙуǛте ǡриǓор ǟе ǡо ǟаǙǟаǩеǟиǰ�
˻  ƿе исǡольǙуǛте ǡриǓор ǟа открǭтом ǔоǙдухе�
˻  ǁредохраǟяǛте ǡриǓор и сетеǔоǛ каǓель от ǔоǙдеǛстǔия ǔǭсоких темǡератур� 

ǡоǡадаǟия ǡрямǭх солǟеǩǟǭх луǩеǛ� сǭрости и ǡроǩих ǟеǕатиǔǟǭх ǔоǙдеǛстǔиǛ�
˻  ƿе исǡольǙуǛте ǡриǓор ǔ местах� Ǖде расǡǭляǰтся аǯроǙоли или исǡольǙуǰтся 

леǕкоǔосǡламеǟяǰǫиеся жидкости�
˻  ƿе стаǔьте ǡриǓор ǟа Ǖоряǩие ǕаǙоǔǭе или ǯлектриǩеские Ǖорелки или рядом  

с ǟими� а также ǔ ǟаǕретуǰ духоǔку�
˻  ƿе доǡускается ǔклǰǩеǟие ǡриǓора ǡосле ǡадеǟия даже ǡри отсутстǔии 

ǔǟеǪǟих ǡоǔреждеǟиǛ до тоǕо� как еǕо осмотрит сǡеǨиалист� ǀǓратитесь  
ǔ сǡеǨиалиǙироǔаǟǟǭǛ серǔис�

˻  ƿе доǡускаǛте� ǩтоǓǭ каǓель ǡриǓора сǔисал с края стола�
˻  ƺǙǓеǕаǛте соǡрикосǟоǔеǟия сетеǔоǕо каǓеля ǡриǓора с Ǖоряǩими ǡоǔерхǟостями 

и острǭми ǡредметами� 
˻  ǁри храǟеǟии ǡриǓора иǙǓеǕаǛте сǡутǭǔаǟия или Ǚаламǭǔаǟия сетеǔоǕо каǓеля�
˻  ƴ слуǩае ǡоǔреждеǟия каǓеля исǡольǙоǔаǟие ǡриǓора Ǚаǡреǫеǟо�
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˻  ƿе ǡрикасаǛтесь к ǔклǰǩеǟǟому ǔ сеть ǡриǓору ǔлажǟǭми или мокрǭми руками�
˻  ƿикоǕда ǟе остаǔляǛте ǔклǰǩеǟǟǭǛ ǔ сеть �раǓотаǰǫиǛ� ǡриǓор ǓеǙ ǔǟимаǟия�
˻  ƴ слуǩае оǓǟаружеǟия ǟеисǡраǔǟости ǟемедлеǟǟо отклǰǩите ǡриǓор от сети�
˻  ǀтклǰǩая ǡриǓор от сети� держитесь Ǚа ǔилку� ǟе тяǟите Ǚа каǓель�
˻  ƿе ремоǟтируǛте ǡриǓор самостоятельǟо� оǓраǫаǛтесь ǔ аǔториǙоǔаǟǟǭǛ 

серǔисǟǭǛ Ǩеǟтр или сǡеǨиалиǙироǔаǟǟуǰ мастерскуǰ�
˻  ǁриǓор ǟе ǡредǟаǙǟаǩеǟ для исǡольǙоǔаǟия детьми� а также лиǨами  

с оǕраǟиǩеǟǟǭми ǦиǙиǩескими� ǩуǔстǔительǟǭми и умстǔеǟǟǭми ǔоǙможǟостями� 
лиǨами ǓеǙ соотǔетстǔуǰǫеǕо оǡǭта и ǙǟаǟиǛ ǓеǙ ǡредǔарительǟоǕо оǓуǩеǟия� 
иǟструктажа и ǟаǓлǰдеǟия Ǚа раǓотоǛ лиǨа отǔетстǔеǟǟоǕо Ǚа их ǓеǙоǡасǟость�

˻  ƿе раǙреǪаǛте детям исǡольǙоǔать ǡриǓор� аксессуарǭ� короǓку и ǡроǩие 
ǯлемеǟтǭ уǡакоǔки ǔ каǩестǔе иǕруǪки�

˻  ƿе доǡускается исǡольǙоǔаǟие ǡриǓора с ǡриǟадлежǟостями� ǟе ǔходяǫими  
ǔ комǡлект ǡостаǔки�

˻  ǂекомеǟдуется храǟить и исǡольǙоǔать ǡриǓор ǔ местах� ǟедостуǡǟǭх для детеǛ�

СǁƷǈƺƲƽǎƿǍƷ МƷǂǍ ƳƷƹǀǁƲСƿǀСǄƺ
˻  ƿе доǡускается моǛка ǡриǓора ǔ ǡосудомоеǩǟоǛ маǪиǟе�
˻  ƿе ǡромǭǔаǛте ǡриǓор ǡод струеǛ ǔодǭ�
˻  ƿе исǡольǙуǛте ǡриǓор ǔ местах ǡоǔǭǪеǟǟоǛ ǔлажǟости�
˻  ƿе ǡередǔиǕаǛте и ǟе ǡереǟосите раǓотаǰǫиǛ ǡриǓор�
˻  Следите Ǚа тем� ǩтоǓǭ ǔ ǡекарǟуǰ камеру ǟе ǡоǡадали ǔолосǭ или одежда�
˻  ƿе исǡольǙуǛте ǔилки� ǟожи и ǡроǩие ǡриǓорǭ для иǙǬятия хлеǓа иǙ ǡекарǟоǛ 

камерǭ� ƿикоǕда ǟе ǓеǛте ǩаǪу ǡо ǔерху или краǰ� ǩтоǓǭ иǙǔлеǩь ǔǭǡеǩку�  
так как ǯто может ǡоǔредить ǯлемеǟт�

˻  ƿе ǔклǰǩаǛте ǡриǓор ǓеǙ устаǟоǔлеǟǟоǛ ǩаǪи� ǟаǡолǟеǟǟоǛ иǟǕредиеǟтами� 
ǩтоǓǭ ǟе ǡоǔредить еǕо�

˻  ƴ слуǩае ǡоǡадаǟия ǔлаǕи ǟа ǔклǰǩеǟǟǭǛ ǡриǓор� ǟеǙамедлительǟо отклǰǩите 
еǕо от сети�

˻  ƴсеǕда отклǰǩаǛте ǡриǓор иǙ сети ǡеред сǓоркоǛ� иǙǔлеǩеǟием ǡродуктоǔ� 
раǙǓоркоǛ� оǩисткоǛ� ǔ слуǩае ǡрекраǫеǟия исǡольǙоǔаǟия или оǓǟаружеǟия 
ǟеǡоладок ǔ раǓоте�

˻  ƿе доǡускается исǡольǙоǔаǟие ǡриǓора для раǓотǭ с лǰǓǭми ǟеǡиǫеǔǭми 
ǡродуктами�

˻  ƿе ǡрикасаǛтесь к ǔраǫаǰǫимся ǩастям ǡриǓора ǔо ǔремя еǕо раǓотǭ�
˻  ƴо иǙǓежаǟие ǡожара ǟе ǡомеǫаǛте ǔǟутрь ǡриǓора металлиǩескуǰ ǦольǕу  

или друǕие схожие материалǭ�
˻  ƿе ǡреǔǭǪаǛте колиǩестǔо муки и дрожжеǛ� укаǙаǟǟое ǔ реǨеǡте�
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˻  ƿе исǡольǙуǛте ǡекарǟуǰ камеру как коǟтеǛǟер для храǟеǟия иǟǕредиеǟтоǔ�
˻  ƴ Ǩелях ǡредотǔраǫеǟия ǡереǕреǔа� ǟе ǔклǰǩаǛте ǡриǓор ǔхолостуǰ �ǓеǙ 

иǟǕредиеǟтоǔ� или если ǟе Ǚакрǭта крǭǪка ǡриǓора�
˻  ƿе ǔǭǟимаǛте ǩаǪу ǔо ǔремя раǓотǭ ǡриǓора и ǟе отклǰǩаǛте ǡриǓор  

от ǯлектросети ǔо ǔремя еǕо ǯксǡлуатаǨии�
˻  ƿе ǓлокируǛте и ǟе ǙакрǭǔаǛте ǔеǟтиляǨиоǟǟǭе отǔерстия ǔо ǔремя ǯксǡлуатаǨии 

ǡриǓора� ƿикоǕда ǟе ǟакрǭǔаǛте ǡриǓор ǡолотеǟǨем или лǰǓǭм друǕим 
материалом� теǡло и ǡар должǟǭ сǔоǓодǟо ǔǭходить�

ВНИМАНИЕ!
•  Во время работы прибора его корпус, чаша и металлические детали 

нагреваются! Будьте осторожны! Используйте кухонные рукавицы. 
•  Не наклоняйтесь над прибором при открывании крышки, чтобы избежать 

ожога горячим паром.
•  Устанавливайте прибор на термостойкую, сухую и устойчивую 

поверхность, например на кухонный стол или кухонную стойку, чтобы 
прибор не был под наклоном и не скользил.

ƿƲƹƿƲǉƷƿƺƷ
ǇлеǓоǡеǩь ǡредǟаǙǟаǩеǟа для ǡриǕотоǔлеǟия джема� теста и ǔǭǡеǩки раǙлиǩǟǭх 
сортоǔ хлеǓа� 

СǇƷМƲ ǁǂƺƳǀǂƲ

�� ƼрǭǪка
�� ǀкоǪко
�� ǁекарǟая камера
��  ƽоǡатка для ǡеремеǪиǔаǟия 

теста
�� ǁаǟель уǡраǔлеǟия
�� /&'�дисǡлеǛ
�� Ƽорǡус 
�� Ƽрǰк для иǙǔлеǩеǟия  
лоǡатки иǙ ǔǭǡеǩки
�� МерǟǭǛ стакаǟ
��� Мерǟая ложеǩка
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ǄƷǇƿƺǉƷСƼƺƷ ǇƲǂƲƼǄƷǂƺСǄƺƼƺ
˻ Максимальǟая моǫǟость� ��� ƴт
˻ ƿаǡряжеǟие� ������� ƴ� a�� ƵǨ
˻ ǂаǙмер Ǔухаǟки� ������� Ǖ
˻ Ʋǔтоматиǩеские ǡроǕраммǭ� ��
˻ ǄаǛмер� до �� ǩасоǔ
˻ ǂаǙмерǭ� ��� х ��� х ��� мм
˻ Материал� ǡластик

ƼǀМǁƽƷƼǄƲǈƺǑ
˻ ǇлеǓоǡеǩь
˻ Ƽрǰк для иǙǔлеǩеǟия лоǡатки иǙ ǔǭǡеǩки
˻ МерǟǭǛ стакаǟ
˻ Мерǟая ложеǩка
˻ ƽоǡатка для ǡеремеǪиǔаǟия теста
˻ ǉаǪа 
˻ ǂукоǔодстǔо ǡольǙоǔателя
 

ǁƲƿƷƽǎ ǅǁǂƲƴƽƷƿƺǑ ƺ ƶƺСǁƽƷƻ

 

1.  12 автоматических программ: ǀсǟоǔǟоǛ� ǆраǟǨуǙскиǛ� ǈельǟоǙерǟоǔоǛ� 
ƳǭстрǭǛ� СладкиǛ� ƳеǙ Ǖлǰтеǟа� СуǡерǓǭстрǭǛ� Ǆесто� ƶжем� Ƽекс� Сǯǟдǔиǩ� 
ƴǭǡеǩка�
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2. Кнопка «Меню»: ǟомер ǔǭǓраǟǟоǛ ǡроǕраммǭ Ǔудет отоǓражеǟ ǟа дисǡлее�

3. Индикатор цвета корочки: 
     � СǔетлǭǛ�   � СредǟиǛ�    � ǄемǟǭǛ�

4. Индикатор веса.

5. Кнопка «Старт/Стоп/Пауза»: 
D�  для Ǚаǡуска ǡроǕраммǭ ǟажмите одиǟ раǙ� ǡроǙǔуǩит короткиǛ ǙǔукоǔоǛ 

сиǕǟал� ǟа дисǡлее Ǔудут миǕать дǔе тоǩки�
E�  ǩтоǓǭ ǡостаǔить ǡроǕрамму ǟа ǡауǙу� ǟажмите одиǟ раǙ� ǟа дисǡлее Ǔудет 

миǕать ǔремя� Ʒсли ǔ теǩеǟие �� миǟут ǔǭ ǟе иǙмеǟите ǡроǕрамму� раǓота 
ǡродолжится аǔтоматиǩески�

F�   для остаǟоǔки раǓотǭ ǟажмите и удержиǔаǛте кǟоǡку� Ǔудет ǡодаǟ ǙǔукоǔоǛ 
сиǕǟал�

6. Выбор цвета корочки �ǟе актиǔǟо для ǡроǕрамм lǄесто| и lƶжем|�

7.  Кнопки настройки времени отсрочки старта: максимальǟое ǔремя отсроǩки� 
таǛмера ˱ �� ǩасоǔ �ǟе актиǔǟо для ǡроǕрамм lСуǡерǓǭстрǭǛ|� lƶжем|� 
lƴǭǡеǩка|��

8.  Кнопка выбора веса буханки �ǟе актиǔǟо для режимоǔ lƳǭстрǭǛ|� lǄесто|� 
lƶжем|� lƼекс|� lƴǭǡеǩка|��

9. LCD-дисплей.

Примечание: при выборе программы нажатие любой кнопки будет сопровождаться 
звуковым сигналом. Если звуковой сигнал не издается, это означает, что какая-то 
программа уже запущена.

ǁǂǀƵǂƲММǍ
�� ǀСƿǀƴƿǀƻ
ƺсǡольǙуется для ǔǭǡекаǟия ǓелоǕо или смеǪаǟǟоǕо хлеǓа и ǔклǰǩает ǔсе три 
стадии ǡриǕотоǔлеǟия хлеǓа� Ǚамес� расстоǛка и ǔǭǡеǩка� 

�� ǆǂƲƿǈǅƹСƼƺƻ
ƺсǡольǙуется для ǔǭǡекаǟия леǕкоǕо ǦраǟǨуǙскоǕо хлеǓа с хрустяǫеǛ короǩкоǛ� 
ǁредусматриǔает длительǟǭе Ǚамес и расстоǛку теста�

�� ǈƷƽǎƿǀƹƷǂƿǀƴǀƻ 
ƶля иǙǕотоǔлеǟия ǨельǟоǙерǟоǔоǕо хлеǓа исǡольǙуется ǟеоǩиǫеǟǟое Ǚерǟо� ƴ муке 
иǙ такоǕо Ǚерǟа сохраǟяǰтся ǔсе состаǔляǰǫие� которǭе ǡолеǙǟǭ для орǕаǟиǙма�  
ƴ оǓолоǩке Ǚерǟа содержатся клетǩатка� ǔитамиǟǭ % и (� миǟералǭ и микроǯлемеǟтǭ� 
Ǔелки� ƴ отлиǩие от ǓелоǛ муки� которая содержит ǔǟутреǟǟǰǰ ǩасть Ǚерǟа� 
ǨельǟоǙерǟоǔая мука сǩитается Ǔолее ǡолеǙǟоǛ� С ǡомоǫьǰ даǟǟоǕо режима можǟо 
ǡриǕотоǔить ǟе только ǔкусǟǭǛ� ǟо и оǩеǟь ǡолеǙǟǭǛ хлеǓ для ǔсеǛ семьи�
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�� ƳǍСǄǂǍƻ ǂƷЖƺМ
ƺсǡольǙуется для Ǔолее ǓǭстроǕо ǙамеǪиǔаǟия� расстоǛки и ǔǭǡеǩки хлеǓа� ǩем  
ǔ ǀсǟоǔǟом режиме� ǇлеǓ ǡолуǩается меǟьǪеǕо оǓǬема с Ǔолее ǡлотǟǭм мякиǪем�

�� СƽƲƶƼƺƻ 
ƺсǡольǙуется для ǔǭǡеǩки хлеǓа с ǓольǪим колиǩестǔом сахара� ǇлеǓ ǡолуǩается 
Ǔолее темǟǭм� ǟо ǡри ǯтом леǕким и ǔоǙдуǪǟǭм�

�� ƳƷƹ ƵƽǐǄƷƿƲ
ƺсǡольǙуется для ǡриǕотоǔлеǟия диетиǩескоǕо хлеǓа� Следует исǡольǙоǔать 
рисоǔуǰ� кукуруǙǟуǰ� Ǖреǩǟеǔуǰ муку или сǡеǨиальǟǭе Ǖотоǔǭе смеси�

�� СǅǁƷǂƳǍСǄǂǍƻ 
ƺсǡольǙуется для ǙамеǪиǔаǟия� расстоǛки и ǔǭǡеǩки хлеǓа ǔ максимальǟо 
короткие сроки� ǇлеǓ ǡолуǩается ǡлотǟǭм и малеǟьким ǡо раǙмеру�

�� ǄƷСǄǀ
ƺсǡольǙуется для Ǚамеса и расстоǛки дрожжеǔоǕо теста ǓеǙ дальǟеǛǪеǕо 
ǔǭǡекаǟия�

�� ƶЖƷМ
ƺсǡольǙуется для ǡриǕотоǔлеǟия джемоǔ и тоǡǡиǟǕоǔ иǙ сǔежих Ǧруктоǔ� а также 
для ǡриǕотоǔлеǟия мармелада� 

��� ƼƷƼС
ƺсǡольǙуется для ǔǭǡеǩки кексоǔ с раǙлиǩǟǭми доǓаǔками� Ƽ тесту доǓаǔляǰтся 
сода или раǙрǭхлитель� 

��� СǏƿƶƴƺǉ
ƺсǡольǙуется для ǡолуǩеǟия хлеǓа с леǕкоǛ текстуроǛ и тоǟкоǛ короǩкоǛ  
для ǡриǕотоǔлеǟия сǯǟдǔиǩеǛ�

��� ƴǍǁƷǉƼƲ
ƺсǡольǙуется для ǔǭǡекаǟия Ǔискǔитоǔ и друǕих иǙделиǛ иǙ ǕотоǔоǕо теста�
Примечание: Хлебопечь Starwind SBM2086 обладает энергонезависимой памятью. 
В случае отключения электроэнергии во время работы программы приготовления, 
настройки сохраняются в памяти прибора в течение 10 минут. При возобновлении 
электропитания выполнение программы будет автоматически продолжено.  
В случае отсутствия питания более 10 минут настройки сбрасываются.  
При повторном подключении к электросети прибор перейдет в режим ожидания. 
Следует учитывать, что в случае повторного запуска программы качество 
приготовленного хлеба может не соответствовать желаемому.
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ǆǅƿƼǈƺƺ
�� ǀǄСǂǀǉƼƲ СǄƲǂǄƲ
ǆуǟкǨия ǡоǙǔоляет ǡолуǩить ǕотоǔǭǛ хлеǓ к оǡределеǟǟому ǔремеǟи� 
ǅстаǟаǔлиǔаǛте ǀǄСǂǀǉƼǅ СǄƲǂǄƲ ǡосле ǔǭǓора ǡроǕраммǭ� ǔеса и Ǩǔета 
короǩки� Ƽǟоǡка ǟеактиǔǟа для ǡроǕрамм lСуǡерǓǭстрǭǛ|� lƶжем|� lƴǭǡеǩка|� 
ƶаǟǟая ǦуǟкǨия ǟе рекомеǟдоǔаǟа для ǡроǕраммǭ lǈельǟоǙерǟоǔоǛ|�
Ǆоǩǟо рассǩитǭǔаǛте ǔремя ǀǄСǂǀǉƼƺ СǄƲǂǄƲ� Ʒсли сеǛǩас ����� ǔеǩера  
и ǔǭ хотите ǡолуǩить ǕотоǔǭǛ хлеǓ ǔ ���� утра� устаǟоǔите ǟа дисǡлее �� ǩасоǔ  
и �� миǟут� ǟажмите кǟоǡку lСтарт|�
ƼоǕда ǡроǕрамма Ǔудет ǙаǔерǪеǟа� ǟа дисǡлее отоǓраǙится ǔремя ������

ВНИМАНИЕ!
•  Не используйте функцию ОТСРОЧКИ СТАРТА с рецептами, которые 

включают такие ингредиенты, как яйца, молоко, сливки, сыр, фрукты, 
лук и т. д.

�� ǁǀƶƶƷǂЖƲƿƺƷ ǄƷМǁƷǂƲǄǅǂǍ
ǆуǟкǨия аǔтоматиǩески ǔклǰǩается ǟа �� миǟут ǡо ǙаǔерǪеǟиǰ ǡроǕраммǭ�  
Ʒсли ǔǭ желаете ǡрерǔать ǡодоǕреǔ� ǟажмите и удержиǔаǛте кǟоǡку lСтарт�Стоǡ|�

�� ǂƲƹМƷǂ ƳǅǇƲƿƼƺ
ƶаǟǟая ǦуǟкǨия ǡоǙǔоляет ǔǭǓрать раǙмер ǔǭǡеǩки� Ƽǟоǡка ǟеактиǔǟа для режимоǔ 
lƳǭстрǭǛ|� lǄесто|� lƶжем|� lƼекс|� lƴǭǡеǩка|�

�� ƴǍƳǀǂ ǈƴƷǄƲ ƼǀǂǀǉƼƺ
ƶаǟǟая ǦуǟкǨия ǡоǙǔоляет ǔǭǓрать желаемǭǛ Ǩǔет короǩки ˰ от сǔетлоǕо до 
тǲмǟоǕо�

ǁǀƶƵǀǄǀƴƼƲ Ƽ ǂƲƳǀǄƷ
˻  ǁосле храǟеǟия или траǟсǡортироǔки ǡриǓора ǔ услоǔиях ǡоǟижеǟǟоǛ 

темǡературǭ ǡеред ǔклǰǩеǟием рекомеǟдуется ǔǭдержать еǕо ǔ теǡле ǔ теǩеǟие 
дǔух ǩасоǔ�

˻  ƺǙǔлеките ǡриǓор иǙ уǡакоǔки� осǔоǓодиǔ еǕо от траǟсǡортироǔоǩǟǭх ǯлемеǟтоǔ�
˻  ǅǓедитесь ǔ том� ǩто ǟаǡряжеǟие сети соотǔетстǔует ǟаǡряжеǟиǰ ǡриǓора� 

укаǙаǟǟому ǔ техǟиǩеских характеристиках�
˻  ǅǓедитесь ǔ том� ǩто комǡлектаǨия ǡриǓора соотǔетстǔует ǙаяǔлеǟǟоǛ 

ǡроиǙǔодителем и ǩто ǔсе ǯлемеǟтǭ ǡриǓора ǟе ǡоǔреждеǟǭ�
˻  ǁеред ǡерǔǭм исǡольǙоǔаǟием тǫательǟо ǡромоǛте ǔсе ǩасти ǡриǓора� которǭе 

Ǔудут коǟтактироǔать с ǡиǫеǔǭми ǡродуктами ǔ соотǔетстǔии с рекомеǟдаǨиями 
ǟастояǫеǛ иǟструкǨии� ƹатем ǔклǰǩите режим lƴǭǡеǩка|� ǟе Ǚакладǭǔая 
ǡродуктǭ� и остаǔьте ǡриǓор ǔклǰǩеǟǟǭм ǟа �� миǟут� ƴǭклǰǩите и остудите 
ǡриǓор� а Ǚатем сǟоǔа ǡромоǛте ǔсе детали�
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ВНИМАНИЕ!
• Перед сборкой и разборкой отключайте прибор от электросети.
• Не ставьте прибор у края поверхности.
•  Сразу после окончания эксплуатации прибора рекомендуется промыть 

все контактировавшие с продуктами элементы.

ǁǀǂǑƶǀƼ ǂƲƳǀǄǍ
Примечание: перед каждым использованием проверьте вручную вращение 
месильных лопаток провернув их. Из-за плохой очистки после приготовления, 
тесто или сахара могут мешать вращению и ведут к перегреву мотора.

˻ ǁоместите ǡриǓор ǟа роǔǟуǰ� устоǛǩиǔуǰ ǡоǔерхǟость� ǀткроǛте крǭǪку�

˻ ǁоǔерǟите ǩаǪу ǡротиǔ ǩасоǔоǛ стрелки до характерǟоǕо ǫелǩка и ǔǭǟьте�

˻  ǂекомеǟдуется смаǙать Ǧорму маслом или марǕариǟом ǡеред устаǟоǔкоǛ 
месильǟǭх лоǡаток� ǩтоǓǭ иǙǓежать ǡрилиǡаǟия теста�

˻  ƶоǓаǔьте иǟǕредиеǟтǭ ǔ соотǔетстǔии с реǨеǡтом� рекомеǟдуем ǯто делать  
ǔ следуǰǫем ǡорядке �ǂис� ��� ǅǓедитесь� ǩто дрожжи ǟе Ǔудут коǟтактироǔать  
с жидкостьǰ или сольǰ�

 

Примечание: максимальное количество муки – 590 граммов, дрожжей – 6 граммов.

˻  ƴстаǔьте ǔ ǡриǓор ǩаǪу� Ǚатем ǡоǔерǟите ǡо ǩасоǔоǛ стрелке� ǡока оǟа  
ǟе Ǚаǫелкǟется ǔ ǡраǔильǟом ǡоложеǟии� ǅǓедитесь� ǩто оǟа раǙмеǫеǟа  
и ǙаǦиксироǔаǟа ǡраǔильǟо� 

˻  ƹакроǛте крǭǪку и ǡодклǰǩите ǡриǓор к ǯлектросети� ǁриǓор иǙдаст ǙǔукоǔоǛ 
сиǕǟал� и ǟа ǯкраǟе ǔǭсǔетится ǡерǔая ǡроǕрамма и стаǟдартǟое ǔремя 
ǡриǕотоǔлеǟия�

˻  ƴǭǓерите ǟужǟуǰ ǡроǕрамму ǟажатием ǟа кǟоǡку «Меню»� ǡосле ǩеǕо устаǟоǔите 
ǟеоǓходимǭǛ ǔес� ǟажаǔ кǟоǡку «Вес» и Ǩǔет короǩки кǟоǡкоǛ «Цвет»�  
ǁри ǟеоǓходимости устаǟоǔите таǛмер отсроǩки�

˻  ƿажмите «Старт»� ƹаǕорится сǔет� ǡриǓор ǟаǩǟет раǓотать�

Сода или дрожжи

Мука или сухая смесь

Жидкость

ǂис� �



11

˻  Ʒсли ǔ ǡроǨессе ǔǭǡекаǟия ǟеоǓходимо доǓаǔлять доǡолǟительǟǭе 
иǟǕредиеǟтǭ �только ǔ режимах lǀсǟоǔǟоǛ|� lǆраǟǨуǙскиǛ|� lǈельǟоǙерǟоǔоǛ|� 
lƳǭстрǭǛ|� lСладкиǛ|� СуǡерǓǭстрǭǛ|� lƼекс|� lСǯǟдǔиǩ|�� дождитесь� ǡока 
ǡриǓор иǙдаст �� Ǚǔукоǔǭх сиǕǟалоǔ �см� раǙдел Временная таблица�� откроǛте 
крǭǪку и доǓаǔьте ǡродуктǭ� ƶля каждоǕо режима ǔремя доǓаǔлеǟия 
иǟǕредиеǟтоǔ сǔое�

˻  ǉтоǓǭ ǔǭклǰǩить ǡриǓор� ǟажмите и удержиǔаǛте кǟоǡку «Стоп» дǔе секуǟдǭ�

˻  ǁо ǙаǔерǪеǟии раǓотǭ раǙдастся �� Ǚǔукоǔǭх сиǕǟалоǔ� ǡриǓор ǡереǛдет  
ǔ режим ǡоддержаǟия темǡературǭ ǟа �� миǟ� ƿажмите и удержиǔаǛте кǟоǡку 
«Стоп» для отклǰǩеǟия ǡриǓора� ǔǭǟьте Ǫǟур ǡитаǟия иǙ роǙетки�

˻  ǀткроǛте крǭǪку� ǔоǙьмитесь Ǚа руǩки ǩаǪи� ǡоǔерǟите ǡротиǔ ǩасоǔоǛ стрелки 
и ǡотяǟите ǩаǪу ǔǔерх� С ǡомоǫьǰ кулиǟарǟоǛ лоǡатки отделите края хлеǓа  
от ǩаǪи�

˻  ǀсторожǟо ǡереǔерǟите ее ǔǔерх дǟом ǟа ǩистуǰ раǓоǩуǰ ǡоǔерхǟость и слеǕка 
ǔстряхǟите� ǡока хлеǓ ǟе ǔǭǡадет�

˻  ƶаǛте хлеǓу остǭть около �� миǟут� Ǚатем иǙǔлеките месильǟǭе лоǡатки  
ǡри ǡомоǫи сǡеǨиальǟоǕо крǰка� идуǫеǕо ǔ комǡлекте�

ВНИМАНИЕ!
•  Помните, что к концу приготовления хлеб, крышка и пекарная камера 

очень горячие! 
•  Будьте осторожны, используйте кухонные рукавицы, чтобы избежать 

ожогов. 
•  Не ставьте горячую форму с хлебом на скатерть, пластиковые или 

другие термочувствительные поверхности, которые могут загореться  
или расплавиться.

ǀǉƺСǄƼƲ ƺ ǅǇǀƶ
ǂекомеǟдуется ǡроиǙǔодить оǩистку ǡриǓора ǡосле каждоǕо исǡольǙоǔаǟия�

˻ ǀтклǰǩите ǡриǓор от ǯлектросети�

˻  ǅǓедитесь� ǩто ǩаǪа остǭла� ǁромоǛте ее ǡод струеǛ теǡлоǛ ǔодǭ ǓеǙ 
исǡольǙоǔаǟия жестких тряǡок и ǕуǓок или аǓраǙиǔǟǭх средстǔ�

˻  ǁосле моǛки ǩаǪу рекомеǟдуется ǡротирать растительǟǭм маслом�

˻  Ƽорǡус ǔ слуǩае ǟеоǓходимости ǡротираǛте слеǕка ǔлажǟоǛ ткаǟьǰ или ǕуǓкоǛ 
ǓеǙ ǡримеǟеǟия аǓраǙиǔǟǭх моǰǫих средстǔ�

˻  ǁосле оǩистки рекомеǟдуется уǓрать ǡриǓор ǟа храǟеǟие ǔ сухое ǩистое 
место�
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ǂƷǈƷǁǄǍ ƺ ǂƷƼǀМƷƿƶƲǈƺƺ

* 1 чайная ложка = 3 г
** 1 столовая ложка = 12 г
*** 1 стакан = 140 г

Ƶраммǭ укаǙаǟǭ для емкостеǛ� идуǫих ǔ комǡлекте� 

ОСНОВНОЙ ХЛЕБ 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г

�� ƴода ��� мл ��� мл

�� Соль � ǩ� л� ��� ǩ� л�

�� Сахар � ст� л� � ст� л�

��ǂастительǟое масло � ст� л� � ст� л�

�� Мука � стак� ��� стак�

�� ƳǭстродеǛстǔуǰǫие дрожжи ��� ǩ� л� ��� ǩ� л�

ФРАНЦУЗСКИЙ ХЛЕБ 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г

�� ƴода ��� мл ��� мл

�� Соль ��� ǩ� л� �  ǩ� л�

�� Сахар ��� ǩ� л� �  ǩ� л�

�� Мука � стак� �� � стак�

�� ƳǭстродеǛстǔуǰǫие дрожжи ��� ǩ� л� ��� ǩ� л�
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ЦЕЛЬНОЗЕРНОВОЙ ХЛЕБ 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г
�� ƴода ��� мл ��� мл

�� Соль � ǩ� л� � ǩ� л�

�� Сахар � ст� л� ��� ст� л�

�� Сухое молоко � ст� л� � ст� л�

�� ǂастительǟое масло � ст� л� � ст� л�

�� Мука � стак� � стак�

�� ǈельǟоǙерǟоǔая мука � стак� � стак�

�� ƳǭстродеǛстǔуǰǫие дрожжи ��� ǩ� л� ��� ǩ� л�

БЫСТРЫЙ ХЛЕБ 

ИНГРЕДИЕНТЫ РАЗМЕР
�� ƴода ��� мл

�� Соль ��� ǩ� л�

�� Сахар � ст� л�

�� ǂастительǟое масло � ст� л�

�� Мука ��� стак�

�� ƳǭстродеǛстǔуǰǫие дрожжи � ст� л�

СЛАДКИЙ ХЛЕБ 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г
�� ƴода ��� мл ��� мл

�� Соль ��� ǩ� л� � ǩ� л�

�� Сахар � ст� л� � ст� л�

�� Сухое молоко � ст� л� � ст� л�

��ǂастительǟое масло � ст� л� � ст� л�

�� Мука � стак� ��� стак�

�� ƳǭстродеǛстǔуǰǫие дрожжи ��� ǩ� л� ��� ǩ� л�
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БЕЗГЛЮТЕНОВЫЙ ХЛЕБ 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г
�� ƴода ��� мл ��� мл

�� Соль ��� ǩ� л� ��� ǩ� л�

�� Сахар ��� ст� л� ��� ст� л�

�� ǂастительǟое масло � ǩ� л� � ǩ� л�

�� ƼукуруǙǟая мука � стак� ���� стак�

�� Мука � стак� ���� стак�

�� ƳǭстродеǛстǔуǰǫие дрожжи � ǩ� л� � ǩ� л�

СУПЕРБЫСТРЫЙ ХЛЕБ  

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г
�� ƴода ��� мл ��� мл

�� Соль � ǩ� л� � ǩ� л�

�� Сахар � ст� л� � ст� л�

��ǂастительǟое масло � ст� л� � ст� л�

�� Мука � стак� ��� стак�

�� ƳǭстродеǛстǔуǰǫие дрожжи � ǩ� л� � ǩ� л�

ТЕСТО 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г
�� ƴода ��� мл

�� Соль ��� ǩ� л�

�� ǂастительǟое масло � ст� л�

�� Мука � стак�

��ƳǭстродеǛстǔуǰǫие дрожжи � ǩ� л�

��Сахар � ǩ� л�



15

ДЖЕМ 

ИНГРЕДИЕНТЫ РАЗМЕР
700 г 900 г

�� ǂаǙмятǭе яǕодǭ � стак�

�� Сахар � стак�

�� ƼукуруǙǟая мука � стак�

КЕКС 

ИНГРЕДИЕНТЫ
РАЗМЕР

700 г 900 г
�� ƴаǟилиǟ � ст� л�

�� ǑǛǨа � Ǫт�

�� Сахар ��� стак�

�� ǂастительǟое масло � ст� л�

�� Ƴлиǟǟая мука ��� Ǖ

�� ƳǭстродеǛстǔуǰǫие дрожжи � ǩ� л�

�� ƽимоǟǟǭǛ сок ��� ст� л�

СЭНДВИЧ

ИНГРЕДИЕНТЫ РАЗМЕР
700 г 900 г

�� ƴода ��� мл ��� мл

�� Соль ��� � � ǩ� л�

�� Сахар ��� ǩ� л� � ǩ� л�

�� Масло или марǕариǟ ��� ǩ� л� � ǩ� л�

�� Сухое молоко ��� ǩ� л� � ǩ� л�

�� Мука � стак� � стак�

�� ƳǭстродеǛстǔуǰǫие дрожжи � ǩ� л� � ǩ� л�
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ƴǂƷМƷƿƿƲǑ ǄƲƳƽƺǈƲ

Прог- 
рамма №

Вес Общее 
время

Добавление 
ингр.

Замес 
1

Рас-
стойка 1

Замес 
2

Рас- 
стойка 2

Замес 
3

выпе- 
кание

согре-
вание

1
��� Ǖ ���� ���� 9 20 14 25 45 60 60

��� Ǖ ���� ���� 10 20 15 25 45 65 60

2
��� Ǖ ���� ���� 16 40 19 30 50 65 60

��� Ǖ ���� ���� 18 40 22 30 50 70 60

3
��� Ǖ ���� ���� 9 25 18 35 65 60 60

��� Ǖ ���� ���� 10 25 20 35 65 65 60

4 � ���� ���� 10 10 10 � 30 70 60

5
��� Ǖ ���� ���� 10 5 20 30 45 60 60

��� Ǖ ���� ���� 10 5 20 30 45 65 60

6
��� Ǖ ���� ���� 10 5 10 30 45 70 60

��� Ǖ ���� ���� 10 10 10 30 45 70 60

7
��� Ǖ ���� ���� 10 � 5 � 28 45 60

��� Ǖ ���� ���� 10 � 5 � 28 45 60

8 � ���� � 20 � 30 40 � � 60

9 � ���� � � 15 � � 45 20 �

10 � ���� ���� 6 5 10 9 � 80 60

11
��� Ǖ ���� ���� 15 40 5 25 40 50 60

��� Ǖ ���� ���� 15 40 5 25 40 55 60

12 \ ���� � � � � � � ����� 60
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ƴǀƹМǀЖƿǍƷ ǁǂƺǉƺƿǍ ƿƷǅƶǀƴƽƷǄƴǀǂƺǄƷƽǎƿǍǇ 
ǂƷƹǅƽǎǄƲǄǀƴ

Жидкость Мука Дрожжи

ǇлеǓ ǡлохо 
ǡодǟимается Х Х Х Х

ƿероǔǟая короǩка Х Х Х Х

ǂǭхлая мякоть Х Х Х

ǁосле ǡодǬема 
хлеǓ оǡал Х Х

ǇлеǓ ǓледǟǭǛ  
и ǟеǡроǡекǪиǛся Х Х Х

ƿа хлеǓе осталась 
мука Х Х

Ǆемǟая короǩка Х Х Х Х

ǄǂƲƿСǁǀǂǄƺǂǀƴƼƲ ƺ ǇǂƲƿƷƿƺƷ
˻  Ǆраǟсǡортироǔка ǡриǓор ǡроǔодится ǔсеми ǔидами траǟсǡорта ǔ соотǔетстǔии  

с ǡраǔилами ǡереǔоǙки ǕруǙоǔ�
˻  ǁри траǟсǡортироǔке ǔ ǙаǔодскоǛ уǡакоǔке ǟеоǓходимо оǓесǡеǩить Ǚаǫиту 

от ǡоǔреждеǟиǛ� исклǰǩиǔ ǔоǙможǟость ǔоǙдеǛстǔия атмосǦерǟǭх осадкоǔ  
и  аǕрессиǔǟоǛ средǭ�

˻  ǁри траǟсǡортироǔке ǓеǙ ǙаǔодскоǛ уǡакоǔки рекомеǟдуется исǡольǙоǔать 
ǔоǙдуǪǟо�ǡуǙǭрькоǔуǰ ǡлеǟку и тару иǙ ǕоǦрироǔаǟǟоǕо картоǟа�

˻  ǂекомеǟдуется каǩестǔеǟǟо оǓерǟуть каждǭǛ ǯлемеǟт ǡриǓора ǔ ǡлеǟку  
и расǡоложить ǔ таре ǔертикальǟо�
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˻  СǔоǓодǟое расстояǟие между ǯлемеǟтами иǙделия ǟеоǓходимо ǡроложить 
ǔоǙдуǪǟо�ǡуǙǭрькоǔоǛ ǡлеǟкоǛ или сложеǟǟǭм картоǟом� ǩтоǓǭ исклǰǩить  
их сǔоǓодǟое ǡеремеǫеǟие ǡо таре ǔ ǡроǨессе траǟсǡортироǔки�

˻  Ǉраǟеǟие иǙделиǛ осуǫестǔляется ǔ ǩистом� Ǚакрǭтом и сухом ǡомеǫеǟии ǡри 
темǡературе окружаǰǫеǛ средǭ ǔ диаǡаǙоǟе от � до �� qС и отǟосительǟоǛ 
ǔлажǟости ǟе ǔǭǪе ����

ǅǄƺƽƺƹƲǈƺǑ
˻  ƴ Ǩелях Ǚаǫитǭ окружаǰǫеǛ средǭ� ǡосле окоǟǩаǟия срока служǓǭ ǡриǓора  

и ǯлемеǟтоǔ ǡитаǟия� ǟе ǔǭǓрасǭǔаǛте их ǔместе с оǓǭǩǟǭми Ǔǭтоǔǭми 
отходами� ǡередаǛте ǡриǓор и ǯлемеǟтǭ ǡитаǟия ǔ сǡеǨиалиǙироǔаǟǟǭе ǡуǟктǭ 
для дальǟеǛǪеǛ утилиǙаǨии�

˻  ǀтходǭ� оǓраǙуǰǫиеся ǡри утилиǙаǨии иǙделиǛ� ǡодлежат оǓяǙательǟому сǓору 
с ǡоследуǰǫеǛ утилиǙаǨиеǛ ǔ устаǟоǔлеǟǟом ǡорядке�

˻  ƶля ǡолуǩеǟия доǡолǟительǟоǛ иǟǦормаǨии оǓ утилиǙаǨии даǟǟоǕо ǡродукта 
оǓратитесь ǔ местǟǭǛ муǟиǨиǡалитет� служǓу утилиǙаǨии Ǔǭтоǔǭх отходоǔ  
или ǔ маǕаǙиǟ� Ǖде ƴǭ ǡриоǓрели даǟǟǭǛ ǡродукт�

˻  ƶаǟǟое иǙделие соотǔетстǔует ǔсем треǓуемǭм еǔроǡеǛским и россиǛским 
стаǟдартам ǓеǙоǡасǟости и ǕиǕиеǟǭ�

ǁǀǂǑƶǀƼ ƶƷƻСǄƴƺƻ ƴ СƽǅǉƲƷ ǀƳƿƲǂǅЖƷƿƺǑ 
ƿƷƺСǁǂƲƴƿǀСǄƺ

Проблема Причина Решение

ǁриǓор ǟе 
ǔклǰǩается�

СетеǔоǛ Ǫǟур ǟе ǡодклǰǩеǟ 
к ǡитаǰǫеǛ сети или 
ǡараметрǭ ǡитаǰǫеǛ 
сети ǟе соотǔетстǔуǰт 
характеристикам 
ǯлектроǡотреǓлеǟия� 
Ǚаяǔлеǟǟǭм ǔ техǟиǩеских 
характеристиках ǡриǓора�

ǁодклǰǩите сетеǔоǛ Ǫǟур 
к ǡитаǰǫеǛ сети  
с соотǔетстǔуǰǫими 
ǡараметрами�

ƹаǡах или ǡриǔкус 
ǡластмассǭ�

ǁерǔое ǔклǰǩеǟие ǔ ǟоǔом 
ǡриǓоре�

ǁри ǡерǔом ǔклǰǩеǟии 
хлеǓоǡеǩки остатки 
ǡроиǙǔодстǔеǟǟǭх 
масел моǕут ǔǭǙǔать ǟа 
ǟеǡродолжительǟое ǔремя 
ǡояǔлеǟие Ǚаǡаха и дǭма� 
ǩто ǟе яǔляется ǡриǙǟаком 
ǟеисǡраǔǟости ǡриǓора�
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Проблема Причина Решение

ǁри ǔклǰǩеǟии 
ǔ ǯлектросеть 
хлеǓоǡеǩь  
ǟе раǓотает�

ǁоǔреждеǟ Ǫǟур 
ǯлектроǡитаǟия�

ǅстраǟяется только 
сǡеǨиалистами ремоǟтǟǭх 
мастерских�

ǇлеǓ ǟе  
ǡодǟимается�

ƿиǙкая темǡература 
иǟǕредиеǟтоǔ или ǔоǙдуха  
ǔ ǡомеǫеǟии�

ǁроǕреǛте ǡомеǫеǟие�  
Ǖде устаǟоǔлеǟ ǡриǓор� 
ǁеред ǡриǕотоǔлеǟием 
даǛте иǟǕредиеǟтам 
ǡроǕреться до комǟатǟоǛ 
темǡературǭ�

ƿедостатоǩǟо дрожжеǛ� ƺсǡольǙуǛте ǓольǪе 
дрожжеǛ�

ǀǊƺƳƼƺ� ǀǄǀƳǂƲЖƲƷМǍƷ ƿƲ ƶƺСǁƽƷƷ
˻  HHH ˰ ǔ камере слиǪком ǔǭсокая темǡература �ǡроǙǔуǩит � Ǚǔукоǔǭх сиǕǟалоǔ�� 

ǀстаǟоǔите ǡроǕрамму и откроǛте крǭǪку ǟа ����� миǟут для охлаждеǟия 
ǡриǓора�

˻  EE0 ˰ отсоедиǟеǟие датǩика темǡератур� ǀǓратитесь ǔ серǔисǟǭǛ Ǩеǟтр�
˻  LLL ˰ ǔ камере слиǪком ǟиǙкая темǡература �ǡроǙǔуǩит � Ǚǔукоǔǭх сиǕǟалоǔ�� 

ǀстаǟоǔите ǡроǕрамму и откроǛте крǭǪку ǟа ����� миǟут для ǟаǕреǔа ǡриǓора 
до комǟатǟоǛ темǡературǭ�

Примечание: при возникновении неисправностей, не описанных в данном разделе, 
либо если предложенное решение не устранило проблему, рекомендуем обратиться 
в сервисный центр.

Сведения об ограничениях в использовании прибора с учетом его 
предназначения для работы в жилых, коммерческих и производственных 
зонах
ƶаǟǟǭǛ ǡриǓор ǡредǟаǙǟаǩеǟ для раǓотǭ ǔ коммерǩеских или домаǪǟих Ǚоǟах 
ǔ соотǔетстǔии с мерами ǓеǙоǡасǟости и ǟаǙǟаǩеǟия� оǡисаǟǟǭх ǔ даǟǟом 
рукоǔодстǔе ǡольǙоǔателя�

ǂƷƲƽƺƹƲǈƺǑ ǁǂƺƳǀǂƲ
ƺǙделие ǡредǟаǙǟаǩеǟо для реалиǙаǨии ǩереǙ роǙǟиǩǟǭе торǕоǔǭе сети и ǟе треǓует 
сǡеǨиальǟǭх услоǔиǛ�
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Изготовитель:
GUANG DONG XINBAO ELECTRICAL 
APPLIANCES HOLDINGS CO.,LTD
South Zhenghe Road, Leliu Town, Shunde District,  
Foshan City, Guangdong, China
Made in China

Гуан Дун Синьбао Электрикал Эплаинсес 
Холдингс КО.,ЛТД
Саус Чжэнхэ Роад, Лэлю Таун, Шуньдэ Дистрикт, 
Фошань Сити, Гуандун, Китай
Сделано в Китае

Импортер и организация, уполномоченная  
на принятие претензий от потребителей:
ООО «Мерлион»
Московская обл., г. Красногорск, б-р Строителей, д.4

Расчетный срок службы прибора составляет 3 года  
при условии использования прибора в строгом  
соответствии с настоящим руководством пользователя

Изготовитель оставляет за собой право изменения 
комплектации, технических характеристик и внешнего 
вида товара

Для получения более подробной информации  
об приборе посетите сайт: www.starwind.com.ru

Срок гарантии: 1 год




